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MU3sewrTaj 6p. 185823/4 X

Xemucka aHanmsa

Mme Ha 6apatenot : JKMN Bogosopg H. UnuHgeH
Apnpeca Ha bapatenoT: yn. 9 66 UnuHpeH - OnwTtuHCcKa 3rpaga UnnHaeH

[atym Ha 3emarbe: 10.08.2023
Oatym Ha npuem: 10.08.2023

bpoj Ha baparbe 3a ucnutysare: 185823 X
MponpaTHo nucmo (6p, aatym): /

| Bosea: Ha aex 10.08.2023 roguHa, oBaacTeHoTo auue HUKona LiBeTKOBCKKU M3BPLUK 3emarbe Ha NPUMEPOK BOAa
32 NUekrbe 3a TecTUpar-e Ha PU3MYKO-XeMUCKa aHanusa.

Il Onuc Ha mecTo Ha 3eMarbe Ha npumepouu: BoaaTa 3a nuerbe e 3eMeHa 0/, Yellma BO KyjHa Bo paguHKa
.. Foue fenues”,OnwTtuHa UnuHOeH.

Il NMpumepouuTe ce 3eMeHU COrNacHO NAaH 32 3emarbe Ha npumepouu: Ob 7.3-02 MMnaH 3a 3emarbe Ha
NPUMEDPOLM.

IV Crangapom M meTogMm 3a 3emaree Ha npumepoumn: MKC ISO 5667-5:2007 — YnaTcTBo 33 3emarbe Ha
NDWMEDOLM BOAA 33 MUEHEe 0/, NPeYUCTUTENHU CTAaHULM U BOLOBOAHU AUCTPUBYTUBHM CUCTEMMA.

V donoawyesakba, OTCTanyBakba WK UCKAYYyBaka 04 METOAO0T M 04 NAAHOT 3a 3emMarbe Ha npumepouu: /
Vi Pesyaramv:

“2paKTEPUCTUKM Ha NPUMEPOKOT: Bopa 3a nuerse — MpaguHka ,loue fenvyes”
(Mme, TPTOBCKO UME, Cepwja, AaTYM Ha NPOU3BOACTBO, POK Ha TPaeke, KONIMYecTBo)

| Bo cuna 0d: 20.06.2022z.

MepHa CoobpasHocr
M= Socx Mapamerpy Tecr meron Pesynrar og Heogpe- FpaHUuHK 3aposonyea/
WUCNUTYBarbeTo AeHocT BpegHoCcTM Npudarnuso/
b He 3agosonysa
185800423 5o= MKC EN ISO 7887:2011 1,1 mg/L Pt/Co / 20 mg/L Pt/Co 3agoBonyea
Nlimpenc 1SO 13301:2018 H.A, / Hema 3a40BONYBa
Baryc I1SO 13301:2018 H.A, if HEMa 3ap0BONyBa
TewrsoaTyDa PY7.4-11x +10,2°C / 25°C 3340B0NYBE3
WzTeoT MHKC EN ISO 7027-1: 2017 0,12 NTU / 1,5NTU 3af0Bonysa
pH MKC EN IS0 10523:2013 7,68 / 6,5-9,5 pH 3aposonysa
eAnHULM
Norpoerys=asa Ha KMnO, MHKC EN ISO 8467:2007 2,00 mg/L / 8 mg/L 3afosonyss
ER CpOSOsamB0CT MKC EN ISO 27888: 2007 672 uS/cm / 2500 pS/cm 3afgosonyss
Aseceunza (NH,) MKC ISO 7150-1:2007 <0,01 mg/L / 0,5 mg/L 3afosonyss
T | Bepsuja: 4
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@Y/ NNAB IABOPATOPUIA 3A UCNUTYBAHE HA XPAHA U AMJATHOCTMKA HA

TecTupan
i BOJIECTU KAJ XYKMBOTHMH MKC EN ISOAEC 1702
| Foodélah .
| e WU3BELWUTAJ O, NABOPATOPUCKO UCMNUTYBAHSE M KgEEi: lss-gil EC
CO aK UTHUpa MocT Testhn
{co akpeguuparo mocTpupate) 17025:2018 -
Hutputn (NO,) MKC ISO 26777:2007 0,06 mg/L / 0,5 mg/L 334080/1yBa
Hutpatu (NO3) MEKC ISO 7890-3:2007 17,3 mg/L J 50 mg/L 3a40B0/YBa
Xnopuau MKC ISO 9297-2007 10,64 mg/L / 250 mg/L 3a40B0O/1yBa
Weneso MKC ISO 6332:2007 0,06 mg/L / 0,2 mg/L 3a08B0/yBa
PesuayaneH xnop MKC EN ISO 7393-2:2019 0,22 mg/L / 0,5 mg/L 3ag080/yBa

McnuTyBaHWoT NPUMEpOK M 3af0BONYBa KPUTEPUYMUTE 3a 6apaHWOT NapameTap cOrnacHo MNpasuaHUKOT 3a 6e3B6eAHOCT U KBanuTeT Ha
BoAara 3a nuerbe (Cn.Becuuk bp.183/18 Mpunor 1).

BpemeHcku ycnosm: v’ coHYeBo 0 061a4YHO O NPOMEHAMBO O BPHEXAMBO O Temnepartypa
HauuH Ha cknaguparbe:  naguaHuK

Temnepatypa Ha nagUHWK 33 TPAHCMOPT Ha NPUMEPOKOT: 4 + 2°C

MocTpuparbeTo e U3BPLIEHO 04 CTpaHa Ha:

O Knuent 0 ®ya Nab Hukona LiseTKoBCKM (cO akpeguTMpaHa METOLA) e loadee fiiiiiiniieanns
/vme, _gp?_’i@@?ﬂ?ﬂyumo KOE ro M3BPLUMAO MOCTPUPAHHETO /
‘r’f\\’ Fe) \__
4/ b - n
ff 2 OV na ) R ce MC‘! )
WU3pabotun: M-p MBaHa Cnacecka 2 Wy !.*-Oﬁj,qﬁpnn: M-p Munuua Tpajkocka. 444 / & %
‘& M° _-.-'/P-n Ha XxeMucKa nabopartopuja
A R
b @ * \I_.

Aatym(un) Ha usseayBatbe Ha nabopatopuckuTe akTuBHOCTU: 10.08.2023-14.08.2023
HaTtym Ha u3pasarbe Ha usBewwTtajot: 14.08.2023

Co * ce 03HayeHyBa HeaKpeAWTMPaH MeToq

**Kora kamneToT He 6apa u3jasa 3a coobpasHoCT BO M3BeWTajOT ce W3BECTYBA MEPHATa HEDAPEABHOCT, BO CUTE APYrv CNy4au MepHaTa HeoApeaeHocCT, ce
npecmeTysa BO pesynTaToT camo no Bapare Ha KAWeHTOT.

*** ce o3HauysaaT meToav Kov ce fobueHu o cTpaHa Ha nabopaTopuja co koja dya Nab uma CKNY4EHO gorosop 3a copaboTka

MUsjaBa 3a HenpucTpacHocT
Pakosogcreoto Ha ANTY ®ypa Nlab [lOO-CKonje rapaHTUpa AeKa CUTEe aKTUBHOCTH 3a MCNUTYBak:€ Ce M3BPLUYBAAT HENPUCTPACcHO U
BO cornacHocT co 6apawara Ha MKS EN ISO/IEC 17025:2018. Cute ognyKu ce Hocat BpP3 OCHOBa Ha OBGjeKTMBHW [0Ka3Mu 3a
YCOrIaceHOCT €O pedepeHTHUTE CTaHAAPAM U BP3 OANYKMTE HE MOXKAT Aa BAWjaaT APYr MHTEPECH MAK APYTM CTPaHM U HUKO]
Hema npaso Aa BAMjae HAa BpaboTeHMTE BO OAHOC HAa pe3y/NTaTMTE OAHOCHO HEeMa MpaBo Ha 6MNO Kakewu BHATPeLUHHM,
HafBOpPELIHK, KOMepUUjanHU, GUHAHCUCKU U APYT BUA NPUTUCOLM M BAMjaHK]a.

3abenewxa bp. 1: Peayntature of TecToBMTeE Ce OAHECYBaaT Camo 3a vcnuTysaxduTe npumepoun. OBoj NPOTOKON HE CMee [a Ce Penpoayunpa ocseH co
nucmexa gossona Ha nabopatopwjaTa W Bo uenocr.

3abenewxa Bp. 2: labopaTopujata He 04roBapa 3a BEPOAOCTOJHOCT Ha NOAATOLMTE AOCTABEHU OF, nogHocutenot o 6apareTo 3a UCNKUTYBaksE.

3abenewxa Bp. 3: Kora KAMEHTOT W3BPLLUMA 3EMatbe Ha NPUMEPOLUTE, nabopatopujaTta He HOCK DArOBOPHOCT 33 PenpeseHTaTUBHOCTA Ha npumepouuTe.
3abenewsa Bp. 4: MzsewTajoT 04 NaBOPATOPUCKOTO MCNUTYBakLE Ce M3aaBa Bo cornacHocT co MNP 7.8 MasectyBarse 3a pesynTatu.

3abenewsxz Bp. 5: [okonky KAWEHTOT 6apa u3BewWTajoT of NabopaTOPUCKO UCMUTYBaHbE Aa cogpmu m3jaea 3a coobpasHoct, nabopatopujata noctanysa
COMI3CHO NpaswMAno 33 AOHECYBarbe Ha OfNyKa 33 w3jasa 3a coobpasnoct. Oea npaeuno e Bo cornacHoct co Touka 4.2.1 og ILAC -G8:09/2019 Boguy 3a
OOHEeCyBarbe OLNYXE ¥ M3j28a 3a coobpa3HoCT U raacu:

Mpaswno xa Gmxapsa oanyKa 3a egHOCTaBHO NpudaKkarse Kora:

- M3MEDEHSTa BPESHOCT & NOZA rPpaHMUaTa Ha npudarkaree AL=TL - ,3agosonysa” unm

- M3MEPEHaT2 Bpen~0oCT & Had rpaHuuaTa Ha npudakare AL=TL- , He 3agosonysa

COTNECHO BEMESMMOT TDS2MAHMK H3 HAUMOHANHOTO 3aKOHOAABCTRO.

3abenewsa 5p. 6: Cwme 2=peaMTMDIHW METOAM OA ONCEroT Ha aKpeauTaumja ce objasenn Ha seb cTpaHata www.iarm.gov.mk » www.foodlab.com.mk.

W3adaHue: 1 Bep3uja: 4 ‘ Bo cuna 00: 20.06.2022z.
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yn. ,bopuc Tpajkoeckun” bp.130
1000 Ckonje, MakenoHuja

M3BewTaj 6p.185823/4

MwuKpobuonollKa aHannsa

Mme Ha bapaTtenor : JKMN Bogosoa H. UnuHaeH
Apnpeca Ha 6apatenot: ya. 9 66 UnuHgeH - OnwTuHCKa 3rpaga WnuHaeH

Oatym Ha 3emarse: 10.08.2023
[atym Ha npuem: 10.08.2023

bpoj Ha bapatbe 3a ucnutysarse: 185823
MponpaTtHo nucmo (bp, aatym): /

| Boseg: Ha neH 10.08.2023 roguHa, oBnaacteHoTo auue Hukona LIBETKOBCKM U3BPLUM 3eMatbe Ha NPUMEpPOK BoAa
33 NUerbe 3a TecTuparbe Ha MUKPoBUoNoLWKa aHanumsa.

11 OnKc Ha MecTo Ha 3emMatrbe Ha NnpumepouM: BoaaTa 3a nuerbe e 3eMeHa 0/ YellmMa BO KyjHa BO rpaguHka ,loue
Oenyes”,

1l MpumepouuTe ce 3eMeHM COrNacHoO NAaH 3a 3emarbe Ha npumepoumn: Ob 7.3-02 MnaH 3a 3emarbe Ha
npUMepouM.

IV CraHaapan v metoau 3a 3emarbe Ha npumepouun: MKC ISO 19458:2009 — 3emarbe Ha npumepoumn 3a

MHKp06 MONOLWKa aHanusa.

V [lononHyBsarba, oTcTanysarba UK UCKAYUYyBakba 04 METOAOT M 04 NAaHOT 33 3eMakbe Ha npumepouum: /

VI Peaynraru:

1.KapaktepucTuKK Ha npumepoKoT: Boaa 3a nuere — MNpaguuka ,Moue denuesn”
(UMe, TProBCKO MMe, cepuja, AaTym Ha NPOU3BOACTBO, POK Ha TPaeHe, KONMYecTso)

CoobpasHoct
Ua. 6poj Pesynrar og, Meprm FpaHuuHmn 3aposonysa/
MapameTpm Tecr meTop, Heogpepe-
MCNUTYBaHETO oot ** BpeAHOCTH Npudatauso/
He 3a7,0B0NYBa
185800423 Pseudomonas aeruginosa MKC EN I1SO 16266 0 cfu/100ml / 0 cfu/100ml 3aposonysa
KonudopmHu baktepun MKC EN 1SO 9308-1 0 cfu/100mi / 0 cfu/100ml 3aposonysa
E.coli MKC EN I1SO 9308-1 0 cfu/100m| / 0 cfu/100ml 3apoBonysa
Enterococcus faecalis MKC EN ISO 7899-2 0 cfu/100ml / 0 cfu/100ml 3apososnyBa
CynduTopeayuypavykm MKC EN ISO 26461-2 0 cfu/100ml / 0 cfu/100ml 3aposonysa
aHaepobu
Bpoeise MMKPOOPraHUImMm MKCEN ISO 6222 0 cfu/ml / 100 cfu/ml 3apgoBonysa
Ha KynTypa 22°C
Bpoetse MUKPOOPraHM3IMM MKCEN IS0 6222 0 cfu/ml / 20 cfu/ml 3aposonysa
Ha kynrypa 37°C

MCnmTySaHM0T NDUMEDOK MM 331080/1YBa KpUTEpUYMUTE 3a BapaHuTe napameTpu cornacHo lMpasuaHKUKoT 3a 6esbegHocT U
®ES2AWMTET K2 804372 32 nuesse (Cn.Becuuk Bp.183/18 Mpunor 1 v Npunor 4)

Haogse- |

Bepzwga: 4

| Bo cuna 00: 20.06.2022




&y NIAB NTABOPATOPUIA 3A UCMUTYBAKSE HA XPAHA U AIMJIATHOCTUKA HA

Tecrnpase

BONECTU KAJ YX\MUBOTHM [MIRC EN ISONEC 17025
0b 7.8-02
M3BELWUTAJ O, TABOPATOPUCKO UCNMUTYBAHE MKC EN ISO/IEC
CO aK| a ocTpupare
{eo BkpegiaHpanG MOCTRUBIE) 17025:2018
BpemeHCKK ycnoeu: v’ coHyeso 0O 06n1a4YHO O MPOMEH/IMBO [ BPHEXAWBO O Temneparypa

HayuH Ha cknagupare: NagunHUK
TemnepaTypa Ha NaAWNHKUK 38 TPAHCNOPT Ha NpUMepoKoT: 4 +2°C

MocTpuparbeTo e M3BPLIEHO 04 CTPaHa Ha:

o ®ya Nab HUKkona LIBeTKOBCKHM (co akpeguTupaHa meToaa)....

|
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Uspabotun: Enexa lopruescka

[Oatym(u) Ha u3segysarse Ha naﬁopaTopMCRuTe-él‘kmaﬁbé'rﬁ/: 10.08.2023 -14.08.2023
[atym Ha usgasatbe Ha ussewrTajoT: 14.08.2023

Co * ce 03HaYyBa HeaKpeaUTUPaH MeToq

**Kora knuHeToT He Bapa w3jasa 3a coobpa3sHOCT BO U3BELLTA]OT Ce M3BECTYBa MEPHATa HEOAPEABHOCT, BO CHTE APYrW CY4an mepHaTa HeoApeneHocT, ce
NPecMeTyea BO Pe3ynTaToT camo Mo Baparbe Ha KAMEHTOT.

**% ce 03HauyBaaT METOAW KoM ce AobueHu o4 cTpaHa Ha nabopartopuja co Koja ®ya Nlab uma crnydeHo aorosop 3a copabotka

W3jaBa 3a HenpucTpacHocT

PakosogcTeoTo Ha AMNTY ®ya /lab A00-Ckonje rapaHTUpa AeKa CUTe aKTUBHOCTKM 33 UCMUTYBaHbe Ce U3BPLUYBAaT HENPUCTPacHO U
BO cornacHoct co Bapawara Ha MKS EN ISO/IEC 17025:2018. Cute OANyKM ce HOCaT BP3 OCHOBa Ha 06jeKTMBHM AOKasu 3a
YCOTNaceHoCT co pedepeHTHUTE CTAHAAPAM U BP3 OANYKUTE HE MOXaT Ja BAWjaaT APYrM MHTEPecU WAW APYrA CTPAHW M HUKO]
Hema npaBo Aa BAWjae Ha BpaboTeHWTE BO OAHOC Ha pesynTaTUTe OAHOCHO HeMa Npaso Ha 6MN0 KAaKBU BHATPELIHW,
HaaBOpeLHU, KoMmepuMjanHi, PUHAHCUCKKU M APYr BUA NPUTUCOLM U BAWjaHK]ja.

3abenewxa Bp. 1: PeaynTaTure of TECTOBMTE Ce OAHECYBaaT Camo 33 MCnWTyBaHuTe npumepouun. OBOj NPOTOKOA He CMee Aa ce penpodyunpa ocseH co
nucmMeHa fo3sona Ha naboparopujata M BO LenocT.

3abenewxa bp. 2: Naboparopujara He ogrosapa 3a 8epoAoCTOjHOCT Ha NOAATOLMTE [OCTABEHM 04 NOAHOCMTENOT BO baparseTo 3a uCNuTyBatLe,

3aBenewka Gp. 3: Kora KIWEHTOT W3BPWWA 3eMatbe Ha npumepouuTe, nabopaTopwjaTa He HOCW OArOBOPHOCT 3@ PENPE3eHTAaTUBHOCTA Ha NpUMepoLUuTe.
3abenewka bp. 4: Wasewrajor o4 NnabopaTopUCKOTO MCNUTYBaK:E Ce M3aBa BO cornacHocT co NP 7.8 W3secTysare 3a peaynrtari.

3a6enewxa bp. 5: [okonky KAveHToT 6apa uasewTajoT o NabopaTopuUcKo MCNUTYBatbe Aa cogpsu u3jasa 33 coobpasHoct, naboparopujara nocranysa
COrNacHo Npaevno 3a AOHecyBarbe Ha OA/yKa 3a u3jasa 3a coobpaaHoct. Osa npasuao e BO cornacHocT co Touka 4.2.1 of ILAC -G8:09/2019 Boguy 33
[OHecysakbe 04/1YKa 1 W3jaBa 3a coobpasHocT U rnacu:

Mpaeuno Ha GuHapHa oANYyKa 33 eAHOCTaBHO Npudakarse Kora:

- U3MepeHaTa BPeAHOCT e NoJ rpaHuuaTa Ha npudakarse AL=TL - ,3anosonysa” uam

- uamepeHaTa BpeAHOCT @ Hag rpaHuuaTa Ha npudararbe AL=TL- , He 3agosonysa

COr/IACHO BaMEYKWOT NPABM/IHUK Ha HaLLWOHANHOTO 3aKOHO4ABCTBO.

3aBenewka bp. 6: CuTe akpeaUTUPaHW METOAM Of ONCEroT Ha akpeauTauuja ce objaeHu Ha Beb cTpanaTa www.iarm.gov.mk u www.foodlab.com.mk.

Hzoanue: 1 ] Bepauja: 4 Bo cuna oo: 20.06.20222 l
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